MENU" DI CUCINA

Il nostro menu, la tfrasparenza del mare nella nostra semplicitd

Anfipasti

La Tavolozza... Crudo dimare '~ ™ 36,00 €
Battuta di ombrina a coltello, burrata mirtilli e nocciole 18,00 €
Le Ostriche in selezione 4,00€ al pezzo
Fin de Claire Bretagna

Shaker di scampi e gamberi rossi di Sicilia 21,00 €
Baccald mantecato, insalata di radicchio e puntarelle 14,00 €

con tapioca croccante
Piovra alla griglia e zucca 16,00 €
Capesante dal mercato di Chioggia 18,00 €

gratinate al forno

Bollito di Laguna all’olio extravergine 22,00 €

Primi piatfi

Ravioli ripieni di crostacei al burro e bottarga 16,00€
Capelli d'angelo freddi al limone e finocchietto 16,00€
Spaghettoni alle vongole veraci 16,00€
Risotto al broccolo Fiolaro di Creazzo e scampi W 18,00€




Secondi piatti

Catalana di scampi, mazzancolle e canoce 45,00€

ToNnno rosso... e pistacchio di Bronte 25,00€

La frittura di mare ™ 24,00€

Pesce di mare cofto al forno 6,00 € ogni 100 grammi
| Dolci

Bavarese cioccolato fondente e cuore di mango 8,00€

Meringata croccante ai lamponi e panna soffice 7,00€

con essenza dilime

Tortino caldo al cioccolato fondente con sorbetto 7,00€
alla vaniglia e arancio

Zuppa di mango, passion fruit e frutti di bosco g 7,00€

L GOLOSO... Gelato al caffe, sambuca e cioccolato ascaglie  6,00€

L'ELEGANTE... Gelato alla vaniglia, whisky torbato e fragole 6,00€

~

senza lattosio ' senza glutine




