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Calamaretti spillo fritti con cremoso di patate e salsa alle seppie nere
Carpaccio di gamberoni e puntarelle, aglio nero e carciofi croccanti
con maionese al peperoncino
Capesante scottate, pan speziato con tardivo

di Treviso e salsa allo champagne

Risotto di cardi, anguilla laccata e salsa di melograno

Tortellini ripieni di coniglio in brodo di pesce

Lasagnetta gratinata di branzino, porcini e speck
con salsa alle noci

Sorbetto all'ananas, cetriolo e olive verdi

Il nostro Panettone artigianale 2024
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Informiamo la gentile clientela che la prenotazione sard
confermata con acconto di 30,00 euro per persond

L'orario di arrivo in ristorante € previsto dalle 12,30 alle 12,45

Il menu degustazione da 8 portate prevede
la partenza alle ore 13,00

Chiediamo ai gentili ospiti di informare il ristorante in fase di
prenotazione per eventuali allergie o intolleranze alimentari per
gestire al meglio la vostra permanenza.

I Menu € proposto ad euro 90,00 per persona
escluse bevande




