
 

 

  
          

 

 

 

 

 

Il Benvenuto dalla cucina 

Passatina di ceci, liquirizia e gamberi rosa marinati all’arancia 
 

Gli Antipasti 

Pesce spada rosa, salsa di vongole, yogurt 

 pere e pan brioches   
 

Come una sogliola in carrozza con spuma soffice di ostriche   
 

Calamari scottati, salsa allo champagne  

fiori di broccolo e crema di bottarga 
 

 I Primi Piatti 

Tortellini ripieni di baccalà, crema di cavolfiore alla vaniglia e 

speck di tonno affumicato  
 

Risotto di scampi, mirtilli e ribes con polvere di porcini  
 

Il Secondo Piatto  

Branzino arrostito, cime di rapa e patata soffice con guanciale 

croccante e maionese di nocciole 
 

Il Dolce 

    Pandoro dove ci sono gli abeti… 

Crumble al cioccolato, crema fresca, gelato allo zabaione e pandoro 

croccante 
 

Piccola pasticceria 

 

 
  

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

 
 

 

Informiamo la gentile clientela che la prenotazione sarà 

confermata con acconto di 30,00 euro per persona 

 

L’orario di arrivo in ristorante è previsto dalle 12,30 alle 12,45  

 

Il menù degustazione da 8 portate prevede  

la partenza alle ore 13,00 

 

 

Chiediamo ai gentili ospiti di informare il ristorante in fase di 

prenotazione per eventuali allergie o intolleranze alimentari per 

gestire al meglio la vostra permanenza. 

 

 

Il Menù è proposto ad euro 90,00 per persona  

escluse bevande 
 

 

 

 

 

 

 


